
C A T A L À

PER COMPARTIR

PATATES BRAVES	 6.50 

AMB CEBA EN VINAGRE I MAIONESA DE CHIPOTLE

CAP DE COLIFLOR ROSTIT	 7.50 
SERVED WITH A TAHINI DRESSING

BABA GANOUSH 	 6.50
CASOLÀ AMB TORRADES

CARABASSA AL FORN	 7.50
AMB TOMÀQUET SEC, CEBA CARAMEL·LITZADA, FETA I LLAVORS

HALLOUMI FREGIT	 7.50
AMB CHUTNEY DE MANGO I CORIANDRE

MANDONGUILLES CASOLANES (5 UN)	 8.50
AMB SALSA DE TOMÀQUET, FORMATGE FUMAT I OLI 

D’ALFÀBREGA

ALETES DE POLLASTRE CRUIXENT (6 UN)	 8.00
AMB SALSA DE MOSTASSA I MEL I COGOMBRETS EN VINAGRE

COSTELLES DE PORC AL FORN	 8.50
AMB SALSA BARBACOA COREANA I PERA EN VINAGRE

CALAMARS FREGITS	 8.00
AMB SALSA TÀRTARA

BOQUERONS FREGITS	 8.00 
AMB LLIMONA

ENTREPANS

POLLASTRE ROSTIT	 8.50
AMB AMANIDA DE COL I MAIONESA DE CHIPOTLE  

EN PA DE XAPATA

CALAMAR	 8.50
CALAMARS FREGITS AMB SALSA TÀRTARA, ENCIAM

I CEBA EN VINAGRE EN PA DE BRIOIX

MANDONGUILLES	 9.00
MANDONGUILLES CASOLANES AMB PESTO

I FORMATGE FUMAT FOS EN PA DE XAPATA

COLIFLOR I CARBASSÓ ROSTITS	 7.50
AMB SALSA TAHINI EN PA DE XAPATA

PULLED PORK	 11.50
AMB SALSA BBQ CASOLANA, FORMATGE CHEDDAR, AMANIDA DE 

COL I MAIONESA DE CHIPOTLE SERVIT EN PA DE BRIOIX  

I ACOMPANYAT DE PATATES FREGIDES

HAMBURGUESA (140 GR)	 11.50
AMB CEBA CARAMEL·LITZADA, FORMATGE CHEDDAR, COGOM-

BRETS EN VINAGRE, ENCIAM, ALLIOLI SERVIT EN PA DE BRIOIX I 

ACOMPANYAT DE PATATES FREGIDES

HAMBURGUESA VEGANA 	 11.50
FORMATGE VEGÀ, CEBA ADOBAT, COGOMBRES, ENCIAM

AMANIDES

BURRATA, RUCOLA, TOMÀQUET SEC	 9.50

AMANIDA CESAR	 10.00

AMANIDA DE LA CASA	 7.50

VERMUT SIDE

XIPS DE LA CASA	 3.00

OLIVES	 3.00

FUET	 3.00

FORMATGE MANXEC	 4.00

GILDA	 2.00

AMETLLES I NOUS TORRADES	 3.00 

PATATAS BRAVES	 6.50

PA AMB TOMÀQUET	 3.50

DESSERTS

TIRAMISÚ	 4.00

PASTÍS DE PASTANAGA	 4.00

BROWNIES	 4.00 

CHEESECAKE	 4.50

P O B L E N O U B A R C E L O N A

M E N J A R

PLATS COMBINATS

ENTRANYA A LA PLANXA	 12.00
AMB CHIMICHURRI

MILANESA D’ALBERGÍNIA	 9.50

PEIX ARREBOSSAT EN CERVESA	 13.00

SERVIT AMB PATATES FREGIDES O AMANIDA O TOTS 

SI TENS AL·LÈRGIES, AVISA’NS. WWW.ELSANTET.CO
IG:  @ELSANTET
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C A T A L À

	 Zurrito	 Canya	   Pinta

MAHOU	 2.00€	 2.50€	 4.50€

LUCIA TOSTADA	 2.20€	 3.50€	 5.50€

HOEGAARDEN (WEISSBIER)		 4.00€	 6.50€

MAHOU QUINTO 	 2.00

MAHOU TOSTADA 0,0%	 3.50

RADLER 	 3.00

ALHAMBRA RESERVA 	 3.50

VOLL DAMM	 3.50

BOCK DAMM	 3.50

ESPIGA BLONDE (GLUTEN FREE)	 4.00

HOP ‘N’ ROLL “SESSION IPA” (GLUTEN FREE)	 4.00

LA CHOUFFE BLONDE 	 5.00

PACIFICO 	 4.00

MICHELADA 	 5.00

LADRON CIDER 	 3.50

BLANC	 Copa	 Ampolla

BUFAR I FER AMPOLLES				    3.80	 14.00
GARNATXA BLANCA

VITXA				    4.20	 16.00
XAREL-LO, VERMELL, PARELLADA I MACABEO - ALT PENEDES

L’ABRUNET	 4.50	 18.00
GARNATXA BLANCA - TERRA ALT

MARTA				    4.50	 18.00
CHARDONNAY I VIOGNIER - TOLEDO

LLUNATIC				    4.50	 19.00
MACABEO, VINYATER - TARRAGONA, VALLS

DONZELLA				    	 22.00
XAREL-LO - PENEDÉS

CLAR				    	 22.00
XAREL-LO, L PETIT CUPTAGE MES - PENEDES, MONTSERRAT

NEGRE	 Copa	 Ampolla

BUFAR I FER AMPOLLES			   3.80	 14.00

VITXO				    4.20	 16.00
GARNATXA I MERLOT - ALTA PENEDES

L’ABRUNET TINTO	 4.80	 18.00
GRENACHE NEGRO - TERRA ALTA

ROSAT	 Copa	 Ampolla

SORBET ROSE				    4.50	 18.00
GARNATXA - PENEDÉS

VITXI				    4.20	 16.00
MERLOT, PINOT NOIR, GARNATXA - ALT PENEDÉS

CAVA	 Glass	 Ampolla

DIGNITAT BRUT				    3.50	 14.00

DIGNITAT ROSÉ				    4.00	 15.00

DÉDALO ANCESTRAL	 25.00
ARIEN - TOLEDO

VERMUT NEGRO - REUS			   	 3.00

VERMUT BLANC - DOLIN BLANC		  3.50

SECOND SERVE	 7.00
AMARO MONTENEGRO, FINO JEREZ, SODA I ANGOSTURA

CAYENNE MARGARITA	 9.00
TEQUILA BLANCO AMB INFUSIÓ DE CAIENA, CURAÇAO, LLIMA, 
ATZAVARA

SMOKEY PALOMA	 9.00
MEZCAL, LLIMA, REFRESC D’ARANJA

BABY COLADA	 9.00
ROM AMB INFUSIÓ DE PINYA, LLIMA, LLET DE COCO

SOUTH SIDE	 8.00
GINEBRA, LLIMONA, SUCRE I MENTA

DIRTY LEMONADE	 9.00
SUC DE LLIMONA, REFRESC, SUCRE I GIN O VODKA O RYE WHISKEY

ELDERFLOWER SPRITZ	 7.00
MONTENEGRO, ST GERMAINE, CAVA

AMAROS	 3.00
AVERNA - MONTENEGRO - RAMAZOTI - SUZE - FERNET BRANCA

JAGERMEISTER (SI HO HAS DE FER...) - GRAPPA

ORUJO	 2.50
HIERBAS - BLANCO

HOUSE MADE	 3.00
LIMONCELLO - CHERRY BRANDY

CERVESES BARRIL

CERVESES AMPOLLES

VINSCÒCTELS

DIGESTIVE

VERMUT (SERVIT AMB UNA MICA DE GINEBRA)

SUCS	 2.50
PINYA O PRÉSSEC

SUC DE TARONJA (NATURAL)	 3.50

VIRGIN COCKTAILS	 5.00
MARY - MOJITO - MULE

CAFÈ GELAT	 4.00
(6.00 AMB UNA MICA DE DIVERSIÓ)

LLIMONADA CASOLANA	 3.50

ICED TEA CASERO	 3.50

VARIOS (BOTELLAS)	 2.50
COLA - COLA ZERO - SODA DE POMELO - GINGER BEER 
CACAOLAT - AIGUA VICHY - AIGUA SENSE GAS

SENSE ALCOHOL

P O B L E N O U B A R C E L O N A

B E G U D E S


